PLATS VEGGIE VEGGIE DISHES -&

Lasagnes méditerranéennes «2 22
Mediterranean lasagna
La Recette Rebelle BONS&GVIVANTS «2 22

Asperges et légumes du potager en évasion
Asparagus and garden vegetables

Le chef Louis José Bangard
ainsi que toute l'équipe

du Bistro Millésime vous
souhaite un excellent moment.

SNACKING

B

4

Chef Louis José Bangard \S/aladegésar ve[ggie \’_é 18

and the Bistro Millésime team eggte Laesar said

wish you a wonderful time. Salade César poulet _% 18
Chicken Caesar salad
Club Sandwich au Poulet, salade & 16
Chicken club sandwich, salad

4
E NTRE Es STARTERS é Burger & la tome de Rambouillet, salade - & 19

Cheeseburger (beef, cheese, tomato, salad, onion), salad

Ravioles d'asperges a la tome de Rambouillet BONS&VIVANTS «2 12

i A

Asparagus ravioli with Rambouillet cheese Eae:]?t?rgls Eac[igf P S 19
Tataki de pasteque & légumes croquants au gingembre 9 10 Omelette au choix (Champignons - Fromage - Jambon), salade & 16
Watermelon tataki and crunchy vegetables with ginger Omelette of your choice (mushroom - cheese - ham), salad =
Tomates anciennes & burrata au pistou «2 14 . A
Tomatoes and pesto burrata Cgig;fé;?;g:;‘:ﬁ'" Ssaa|[2(:[e T B
Ceviche de bar au gingembre & wakamé 14 . . ’

v 1amng Portion de frites 4

Sea bass ceviche with ginger and wakame : :
French fries portion

DESSERTS

Assiette de 3 fromages, salade 10
Plate of 3 cheeses and salad

Asperges & légumes du potager en évasion «2 15
Asparagus and garden vegetables

POISSON FISH &

Pavé d’espadon mariné aux épices, houmous de pois chiche 26
aux poivrons confits

. I

Swordfish steak marinated with spices, chickpea hummus Moelleux chocolat, gla;e é la vanille bourbon —é 10
with confit peppers Chocolate lava cake, vanilla ice cream

Black cod poélé, riz vénéré, carottes fanes & sauce vierge 28 Millefeuille de framboise & creme mousseline & 12
Black cod, black rice, baby carrot, and virgin sauce < Raspberry millefeuille and mousseline cream

Spaghettis a I'ail noir facon ramen & gambas réties 24 Tarte aux frpits de saison & 11
Black garlic spaghetti in ramen style with roasted prawns Seasonal fruit tart

Poke bowl au saumon Salmon poke bowl 22 Pavlova a la compotée de mangue & sorbet mangue _& 11

Mango pavlova with mango compote and sorbet

Café gourmand
Gourmet coffee

VIANDE MEAT-&

Magret de canard, purée de petits pois & sauce morilles 24
Duck breast, pea puree, and morel sauce

Filet de beeuf poélé, millefeuille de pommes de terre 35
& sauce béarnaise
Beef fillet, potato millefeuille, and bdarnaise sauce

[ =
Pluma de porc ibérique snacké, purée de pomme de terre 25 E
& sauce chorizo
Seared Iberian pork pluma, mashed potatoes, and chorizo sauce

PARTAGEZ votre expérience !

Carré d'agneau, tian a la provencale au parmesan & caviar d'aubergine 32
Rack of lamb with vegetables, parmesan, and eggplant caviar

MENU ENFANT KIDS MENU

Disponible sur demande (jusqu‘a 12 ans) 15
Available on request (up to 12 years old)

Share your experience !

Cabhier des allergénes disponible sur demande.

YA\ Allergen list available on request.
—T3 Plats faits maison. Homemade dishes. D plats Veggie. Veggie dishes. g .

Prix TTC en euros, service compris. Price in euros Prices include VAT and service.
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